Bryllupsmenuer

3 Retter

Forret
Terrine af laks, butterfish og avocado hertil syrlig créme, stenbidderrogn og spinat chiffonade.

Hovedret
Tournedos af oksemgrbrad med artiskokhjerter og puré hertil kartoffel krebinet af nye kartofler og rg@dvins
glacé.

Dessert
Granité af jordbzer og mynte hertil chokolade mazarin og karamel slgr.

DKK 275,-

4 Retter

Forret
Kold brgndkarsecréme med lune asparges svgbt i Parma skinke.

Mellemret
Lime marineret helleflynder med kapers piment vinaigrette, toppet med sprgde salater.

Hovedret
Stegt struds med tarn af nye kartofler og ngdder, krydderurte beurre blanc og forars grgntsager.

Dessert
Rabarber triologi: Kompot med marengs, rabarber shot og taerte med mascarpone.

DKK 325,-

Natmad til bryllup
Pglsebord 3 slags pglser med salat, syltede agurker og brgd

DKK 65,-

Sma frikadeller med kartoffelsalat
DKK 65,-

Sma lune teerter og store rustikke salater med parmesan

DKK 65,-

Meajs
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